INFOS PRATIQUES Ex

La France voit la vie coté roseé...

LE PIGEAGE

Le vin rosé n'est pas seulement le vin
tendance du XXleme siecle. Quand les
Grecs ont planté les premiéres vignes en
Languedoc, il y a 2 600 ans, le vin qu'ils
produisaient était déja rosé !

En effet, les technigues de vinification
étaient différentes a I'époque : la
méthode de macération des raisins, qui
donne la couleur aux vins rouges, était
inconnue ou trés peu pratiquée. Les vins
rouges présentaient donc une teinte
assez claire.

Al'époque romaine on appelait d'ailleurs
levin « vinum clarum », car le jus, issu de
raisins foulés, fermentait sans matieres
colorantes a savoir la peau et la pulpe du
raisin. De plus, I'absence de cuvaison et
d'élevage en barrique limitait considé-
rablement la coloration du vin.

a France demeure de foin le premier
Lpa-_«s consommateur de vins rosés

au monde, avec 16,1 litres consommeés
par an et par habitant, soit I'équivalent de
20 bouteilles, Et la consommation frangaise
de vins rosés ne cesse d'augmenter. Elle
a méme triplé en 25 ans, portant |a part
des vinsrosés 332 % de la consommation
de vins tranguilles, contre seulement
10,8% en 1990
Désormais, 1 bouteille de vin sur 3 vendue
est une bouteille de vin rosé !

En France, le marché des consommateurs
de vins rosés est estimé a 36 millions
de personnes, soit 93% des consommateurs
de vin.

9 consommateurs de vin sur 10
déclarent boire du vin rosé!

Les femmes et les jeunes sont les deux
catégories de consommateurs qui ont donné
le plus dimpulsion a ce segment. La
génération millénium déclare dailleurs en
consommer une proportion plus élevée que la
moyenne recensée (+12%). «Les vins r0sés
rencontrent un franc succes aupres des jeunes
car ils bénéficient d'un positionnement prix
aftractif et d'une plus grande accessibilité en
termes de godt car plus frais et fruites »
explique Jean Guizard, gérant de la cave
Mégavins a Pérols.
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Plus qu'un effet de mode, le vin rosé a su
s'imposer dans la société actuelle, car il
correspond parfaitement a I'évolution des
tendances de consommation et des styles de
vie © les repas sont moins structurés, la
cuisine du monde s'invite dans nos assiettes,
la gastronomie se révele plus simple et
directe. «Le vin rosé, cest une vision
différente du vin, plus accessible, affranchie
de la lourdeur des codes traditionnels. C'estun
vin simple et décomplexé » ajoute Jean Guizard

Qutre leurs styles décomplexés, la réussite des
rosés frangais provient également de la qualité
de loffre mais aussi de leur diversité, qu'il
s'agisse des terroirs, des gammes de prix, ou
des styles de vinification... On trouve en effet
des desrosés de« soif » orientés surla légereté
et la fraicheur, a de petits prix, mais aussi des
rosés plus puissants, de gastronomie et meme
de garde..

Le marché des rosés bénéficie enfin d'une
demande progressive réalisée < hors saison s :
ces vins demeurent les stars de [€té, mais ils
sont désormais aussi consommés tout au long
del'année. « i n'est plus rare de consommer des
rosés I'hiver. Ces vins supplantent d'ailleurs peu

& peu fa consommation de vins blancs »
remarque Jean Guizard. Il

LE LANGUEDOG, ,
PREMIER TERROIR DE ROSE

La premiére région frangaise productrice
de rosés est le Languedoc (320 millions
de bouteilles), produisant le double de tfa
Provence et trois fois plus que la Loire.

« En Languedoc, Ia production de vin rosé
est une spécialité. Elle correspond 3 un un
art de vivre réputé depuis longtemps. Ceci
grace au climat, au terroir et aux cépages,
parfaitement adaptés 2 ce vin » souligne
Jean Guizard.

Des roses aussi de garde

n rose de huit ans d'age servi en entrée
U d'un grand restaurant ? Impensable il y

a vingt ans, pourtant certains rosés
peuvent parfaitement tenir la garde «la
plupart des rosés peuvent et doivent éire
consommes dans les 12 mois qui suit
feur année millésime. Mais de nombreux rosés
sont meifleurs aprés un an ou deux de garde
Certains peuvent meéme vieillir quelques

années  supplémentaires. Clest le cas
notamment des rosés de saignée, tels que les
Cabemet d'Anjou ou des rosés de Tavel»
explique Jean Guizard.

De rares cuvées élevées en barrique peuvent
quant a elles affronter une trés longue garde,
deplusdedixans! « Les rosés qui passent par
le bois acquiérent alors des nuances évoluées
de rose fanée, de fruits secs et méme des
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noles oxydatives pouvant évoquer le porto
Des vins de gastronomie 3 retouver bien sdr
chez vos cavistes » précise le directeur de la
Fédération des Cavistes Indépendants.

Jean Guizard,

président de la Fédération

des Cavistes Indépendants

et gérant de la cave Mégavins a Pérols B




